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ABBAYE DU MONT DES CATS
Les moines de cette abbaye situe prés de Godewaere

Flandre, ont lancé la production de ce fromage artisa
fromage ci-contre, affiné selon des méthodes moderr
encore a point. Les petits trous sont caractéristiques.
On le sert souvent au petit déjeuner avec du café.

Un produit primé a La Bella Frutta.
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ABONDANCE
sty e e s e e Trois races de vaches fournissent le lait nécessaire a
srnih e et e b frqmage de montagne de taille moyenne: rpontbé!ian
tarine. Les bétes ne consomment pas d'ensilage ni d':

fermentés.

Ce fromage sent fort et son golit complexe est tres p:
d'acidité et de douceur avec un arriere-golt persistan

La crotite et la couche grise se trouvant juste dessous
pas.
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BANON A LA FEUILLE
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BLEU D'AUVERGNE

Le petit fromage de montagne ci-contre, au lait de ch
versions fermicre, artisanale et industrielle. I est proc
lait de brebis en hiver, de chévre au printemps, et tot
de vache.

Aprés deux semaines d'affinage, le fromage est trem
vie et enveloppé dans une feuille de chataignier. L'al
tuer les moisissures indésirables.
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Fromage de montagne fabriqué en Savoie qui se pré
d'une grande meule.

I fait partie de la famille des gruyeéres, mais n'a rien :
véritable gruyere, produit en Suisse.

Son poids moyen est de 45K g, ce qui représente la
journaliére d'un troupeau de 45 vaches.

I1 faut environ 12 litres de lait pour obtenir 1 Kg de 1
Parmi les signes de qualité, signalons une crofite hur
collante, ainsi qu'un talon rendu concave par le cercl
moulage.
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BRESSE BLEU

u

Il se fabrique en deux taille différentes. Ces fromage
traditionnellement cylindriques, mais il existe une ve
destinée a I'exportation et a la vente préemballée.

La pate est collante, humide, friable, parcourue de v¢
d'un gott aigrelet et d'une texture poisseuse.

Les moisissures piquantes se marient parfaitement av
est imprégneée.

Ce fromage, prim¢ a la Bella Frutta est délicieux dan
salade ou avec des endives, des noix ou des champig
accompagne ¢galement les pates fraiches servies bie
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Ce fromage produit commercialement en coopérativi
une version plus douce, au lait de vache, du Roqueft

Son gott robuste provient de son affinage d'au moin
fleurines, caves naturelles du plateau calcaire des Ca

Le fromage d'hiver est blanc et d'un gott plus fort.
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Fromage industriel fabriqué pour la premiere fois ap;
Guerre mondiale dans la région dont il porte le nom.

Sa pate onctueuse est persillée par endroits.
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Termignon est le nom du village des Alpes ou ce fro
a une altitude de 1300 m.

Exceptionnel et d'une grande qualité, il est un peu gt
rustique et n'est fabriqué qu'en trés faible quantité pa
travaillant en chalet d'alpage.

La crotite, blanche teintée de marron, est dure et a I'a
La pate est friable. Pendant 'affinage, le fromage est

essuye.

Ce produit exceptionnelle La Bella Frutta 1'a adoptée
années!
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BOULE DE LILLE / MIMOLETTE FRANCAISE
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Ce fromage est fabriqué en coopérative ou en usine.
aplatie, de la taille d'un disque, sans odeur distincte.

mi-dure, puis durcit lentement jusqu'a devenir cassar
La mimolette séche peut se raper pour la cuisine.
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Ce fromage fermier est issu du lait des brebis Manec
leur mufle rouge.

Celui que I'on voit ci-contre a une pate fine et dense,
grasses.

Son gotit fort et entétant, qui rappelle le sucre brun ¢
un long affinage, ce qui rapproche ce fromage d'un 1

mijoté.

C'est I'un des seuls fromages de sa catégorie qui soit
mais aussi a La Bella Frutta.
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BRIE DE MEAUX
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Raffiné, d'aspect et d'odeur bien équilibré, il possede
que l'on attend d'un produit laitier de premicre qualit

La pate est dense, homogene, de couleur jaune paille
Un goit doux et a la fois charpenté.

La Bella Frutta vous propose ce fromage dans un sy
d'assortiment de fromages choisis avec gott.
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Page 6



La Bella Frutta - Fromagerie - Catalogue Fromagerie - Fromages

Fromage fort, robuste et un peu plus salé que Le Bri
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Les bries de Melun sont vendus frais ou affinés a la

Frais, le brie est acide car en pleine phase de ferment
mais doux comme du bon lait crémeux.
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COULOMMIERS
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= : Le Coulommiers est petit mais tres épais. Avec un cc
ﬁ . suret, entouré¢ d'une pate jaune clair a la saveur douc
_"‘ -

Une production fermiere, artisanale ou industrielle.
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Fromage artisanal de la famille des bries, légérement
Coulommiers.

L'odeur de la fougere se marie avec celle des moisis
La pate est souple et douce, un peu salée.
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CAMEMBERT DE NORMANDIE
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e —— ——— Le Camembert est partout synonyme de fromage frai
| Sa forme est parfaite, crotite fleurie blanche striée ou
La pate est jaune creme, souple au toucher.
: Il dégage une légere odeur de moisissure.
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SALERS
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P e e Depuis 2000 ans, on fabrique dans les monts du Car
, différents, le salers et le cantal, selon des méthodes s
identiques.

Une exceptionnelle teneur en matiere seche.

Les Salers, trés compact, a une pate dense et ferme, ¢
complexe est d'une qualité inégalée.

La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

Ammans 4 A1t e La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

CHAOURCE
Fromage trés jeune et fond dans la bouche comme d
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Doté d'une saveur délicate, un peu sucrée, avec une
une pointe de sel.

La production est fermiere, laitiere ou industrielle.
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Il est un peu salé et I'équilibre entre acidité, douceur
rehausse son gofit.

La Bella Frutta vous conseil un crottin chaud sur un
assaisonnée au vinaigre de vin. Cela constitue une e1
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Il existe des versions fermiéres, laitiéres et artisanales

faprin, 34 banen L'affinage a lieu dans une cave bien ventilée, a une t
ST 15°C, l'air & un degré de 90% d'humidité.

Le fromage est mir, équilibré, rond en bouche, salé «
ardme de noix.

y La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

s =2 'l La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

= e
i ] % La Bella Frutta - Bella frutta Copyright
L e B = La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

SELLES-SUR-CHER
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VALENCAY

Ce fromage se reconnait a son odeur et a son arricre-
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CLACBITOU

Le Berry compte de nombreux fromages de chévre t
de Chavignol, Selles-sur-Cher, Pouligny-Saint-Pierr

Pendant la fabrication, le caillé égoutté est moulé dai
fromage est ensuite démoulé et poudré de cendre de
salée, puis raffiné dans un local bien ventilé a 80 % «

Une moisissure naturelle recouvre la surface de la py
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Fermier de haute qualité, fabriqué au GAEC de la F;
Gatine du Poitou.

L'affinage prend entre quatre et dix semaines, mais e
fromage est prét a la dégustation au bout de six seme

La pate posséde une acidité et une salinité¢ prononcée
la bouche en laissant un ardme léger mais riche.

Un fromage trés recommandé par la Bella Frutta.

La légere acidité de ce fermier frais se marie a l'arom
sarriette, qui lui donne une saveur typiquement provi

La blichette de Banon peut se manger fraiche ou apr
d'affinage.
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TAUPINIERE

COMTE
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Ce fromage fermier d'invention récente est produit e;
I1 est meilleur tres jeune et son affinage se déroule su

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta Copyright

L'ardme plaisant de ce fromage fermier nait du marie
moisissure et de la cave ou il est affiné.

La Bella Frutta vous propose ce fromage dans son
d'assortiments de fromages déja sélectionnés.
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Fromage fermier de création récente.

Il est fabriqué a partir d'un lait trés concentré et fait I
soins de M. Jousseaume, fermier a Saint-Estéphe, da
(France).

Pendant l'affinage, le fromage absorbe les moisissure
présentes dans la cave, ce qui lui donne bon gotit.La
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta Copyright

Page 16



La Bella Frutta - Fromagerie - Catalogue Fromagerie - Fromages

Avec le Beaufort, le Comté, également appelé Gruy:
le fromage le plus riche et le plus apprécié de france.

La surface du fromage ci-contre est large et plane; la
fraiche, jaune et ocre.

Le Comté est le fromage qui se préte a tous les usage

La Bella Frutta vous le conseil pour I'apéritif, dans u
avec des fruits ou encore dans un sandwich (croque-
encore dans une fondue. La Bella Frutta - Bella frutt
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Ce fromage artisanal est de création récente. Son noi
la végétation typique de la Corse.
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EPOISSES DE BOURGOGNE
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= C'est un fromage a crotte lavée, a I'odeur pénétrante
TImwE TP d METE marC.

La pate fine fond dans la bouche en un bouquet de s
arome de lait et 1éger golit de métal.

Le fromage est lavée a I'eau ou a la saumure additior
Cette opération a lieu entre une et trois fois par sema
de marc augmentant progressivement.
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FOURME D'AMBERT / FOURME DE MONTBRISON
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Ces deux fromages fabriqués chacun autour de la lo«
portent le nom.

Comme pour le Roquefort, on ensemence la”pate de
avant d'y injecter de I'air avec une seringue pour acc
développement des micro-organismes.

La fourme est I'un des bleus les plus doux. Sous une
seche se cache une pate ferme et crémeuse qui sent 1

La production est laitiere ou artisanale: il n'existe pas
fermicre.
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Ce "lait de beurre" ou "lait de battu" était autrefois m
frais pour confectionner le gaperon.

Ce fromage artisanal a une crofite dure et seche; la p
de l'ail et du poivre moulu, est élastique. Son gofit es
Pauvre en matiéres grasses, il est affiné suspendu a v
pres de la cheminée, ce qui explique son léger parfin

Un fromage trés demandé a la Bella Frutta.
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Originaire des hautes plaines de langres, en Champa
d'un cylindre dont le dessus est évidé sur une profon
mm: la "fontaine". On peut y verser du champagne ¢
est, dans les régions vinicoles, souvent une manigere |
d'accommoder le fromage.

Sa surface est collante, humide, brillante; son odeur «
est ferme et souple, fondante au palais; elle révéle un
complexe d'ardmes. Le goit de sel est également ass
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MAROILLES
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CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta g

Fromage artisanal ou industriel qui porte le nom du ¥
est également surnommé "colonel", & cause des cinq
de papier dont il est ceint, et qui rappellent les cinq g

L'odeur et le gott du Livarot se sont atténués avec le
La Bella Frutta a point (quand la*pate céde sous le d

Le Livarot posséde un gott trés prononcé. Sa crotite
rocou, colle aux doigts. La Bella Frutta - Bella frutta
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MUNSTER / MUNSTER GEROME

Le maroilles, parfois appelé marolles, est fermier ou
puissant. La Bella Frutta - Bella frutta Copyright

I possede une pate doré, molle, huileuse. Son parfur
bouche. La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa B

Lors de l'affinage, le fromage est régulierement retou
un bain de saumure, puis brossé.

La crotte passe du jaune a I'orange, puis au rouge. L
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MORBIER

MOTHAIS A LA FEUILLE

Ce fromage existe sous différents noms sur les deux
Vosges, en Alsace a l'est, en Lorraine a 'ouest.

Ce fromage est d'odeur forte, avec une pate molle et
consistance du chocolat en train de fondre.

La crofite est rouge orangé, la pate fine et dorée, un |
douce; correctement affinée, elle a un riche gott de 1

La Bella Frutta vous recommande une dégustation a'
de terre en robe des champs. La Bella Frutta - Bella -
Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta -
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyright

Ce fromage a une croite naturelle brossée, a la pate

Ni doux, ni fort, il fut d'abord réservé a la consomm:z
producteurs de Comté.

La ligne noire qui le traverse est un produit végétal p

De forme ronde, le Morbier peut étre artisanal, fermi
industriel.

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
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Chevre fermier a la crofite collante, il possede une p:
golt délicat. La Bella Frutta - Bella frutta Copyright]
Bella

Posé sur une feuille de chataignier ou de platane qui
sécher, il est retourné tous les quatre ou cinq jours. L
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C

la mesure qu'il vieillit, sa crotte durcit, sa pate seche
et friable.

La couleur moutarde de la crolite signifierait que les
dans des herbes au sous-sol sulfureux. La Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta Copyright

PONT-L'EVEQUE
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RACLETTE

==
N’

Ce fromage a la croiite lavée est un produit primé a 1
est probablement le doyen des fromages normands.

La pate est crémeuse, jaune, de consistance fine et li¢

Elle est souple et tendre, mais n'a aucune élasticité. £
vieillit, la crolite devient plus collante et rougit.

La production est fermiéres, artisanale, laitiere ou inc

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyright

Fromage savoyard, artisanal ou industriel, communé
"fromage a raclette", de forme ronde ou carrée.

le nom fait allusion a la maniére traditionnelle de le ¢

La Bella Frutta vous recommande de 1'accompagné «
terre en robe des champs et de charcuteries variées. ¢
dure mais fond facilement. La Bella Frutta - Bella fit
Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta -
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta Copyright

REBLOCHON DE SAVOIE / REBLOCHON
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La fraicheur, la jeunesse, la tendreté sont les caractér
évidentes de ce fromage Savoyard.

Le Reblochon est issu du lait de la seconde traite des
montbéliardes, Abondance et Tarines, plus riche et ¢
de la premiére traite, et non écrémé.

C'est un fromage bien proportionné, a croiite fine et
couleur jaune orangé ou rosé. Il doit son parfum frai
moisissures.

La pate est humide, souple et lisse, assez grasse.

Le gotit se développe en bouche en laissant un délic:
noisette.

La production est fermiére, laitiere ou industrielle.

11 existe également une version plus petite du Rebloc

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
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Le Roquefort est, avec le Stilton et le Gorgonzola, I
grands bleus du monde. Dans son goft franc et puiss
sur la douceur du lait.

Sa pate suintante et friable se coupe avec une lame ti

Le fromage fond sous le palais, ou il laisse une étonr
combinant moisissure et salinité.

Bien vieills, il est extrémement for.
La Bella Frutta vous le recommande avec de la salad
Ce fromage, riche, épicé, est meilleur en fin de repas

Un produit prim¢é a la Bella Frutta. La Bella Frutta -

CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta Copyright
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SAINT-MARCELLIN

Petit fromage du Dauphiné, doux, acide et salé.

En vieillissant, il se desseche et son gotit de noisette
souvent fabriqué au lait de vache, mais il s'agissait a
chevre.

La production est fermiere, artisanale ou industrielle.

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyright

Qualité du sol, de I'herbe et du riche lait cru des vacl
tels sont les facteurs qui contribuent a créer ce got ¢

Ce fromage dégage une odeur de vieille cave humid
seigle (sur laquelle il est affiné), et de moisi.

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella

e CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa

Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C

R _ B Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
SOUMAINTRAIN
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TAMIE

TOMME DE SAVOIE

Ce fromage possede une pate légere et onctueuse qu
généralement jeune. La Bella Frutta - Bella frutta Co
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyrigh

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
Copyrigh

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
Copyri

C'est une pate assez douce, de la famille du Rebloch

la production est exclusivement artisanale.; durant 1'z
fromage sont lavés en saumure deux fois par semain
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyrigh

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
Copyr
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Les fromages ci-contre sont tous des Tommes de Sar
La production est fermiére, artisanale, laitiéres ou inc

Presque toutes sont pauvres en maticres grasses; il e3
Tomme maigre, dont la teneur en matiére grasse n'ex

L'affinage de ce fromage dure au moins six semaines

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C

TOMME GRASSE FERMIERE DES BAUGES
Le fromage ci-contre est au lait entier et a été vieilli t

I1 posséde une crotite épaisse et une pate forte. La B
frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyrij
- Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta Copyrigh

TOMME FERMIERE DES LINDARETS
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TOMME DE CHEVRE, PAYS NANTAIS

RPDITT AT CAVADIN

LA croite seche et brune du fromage, qui parait pres
parsemée de moisissures blanches. Sa surface est rug

La pate, enticrement percée de petites trous, n'est ni t
salée.

Sa saveur s'épanouit au fur et a mesure de sa dégustz
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyright

Ce fromage fermier est une Tomme vieillit et, forterr
ayant séjourné un mois dans un récipient hermétique
marc de raisin. La Bella Frutta - Bella frutta Copyrig
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella

Le pays nantais, ou est né ce fromage artisanal de tai
sa renommée surtout a se vins blancs.

Cette Tomme a une crofite humide orangée.

La pate est couleur de la créme, de consistance fine,
¢lastique. Quant au gott il est inhabituel, puisqu'il m
chévre et celui du vin. En effet, pendant I'affinage, I¢
avec une toile imbibée de muscadet.

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
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APANAR /R ISR A TANILR Y LRANELY
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Ce fromage a été crée dans les années 1930 par Hen
du grand fromager Pierre Androuét. Il porte le nom «
gastronome et homme politique, de la fin du XVIII®
Anthelme Brillat-Savarin. La Bella Frutta - Bella fru
Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta -
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella

Ce fromage artisanal de Seine-et-Marne est I'ceuvre ¢
Robert Rouzaire, qui I'a nommé en accolant son pré:
ami. Aujourd'hui, la production est assurée par son f
gout simple est appréci¢ des enfants. La Bella Frutta
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C
Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella
CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta Copyrig

VACHERIN DU HAUT-DOUBS / MONT D'OR

La Bella Frutta Copyright 2009

le massif du Mont d'Or, qui culmine a 1463 m, est tc
frontiere Suisse. Bien que ce fromage d'hiver soit fat
siecles, une querelle sur son origine divisa longtemp:
Frangais, chacun affirmant I'avoir inventé.

Sa surface est humide, la crofite dorée et parfois un
marquée par la toile d'égouttage. La pate jaune pale ¢
se tartiner sur du pain ou napper des pommes de terr
cuites a I'eau. La Bella Frutta - Bella frutta Copyrigh
Bella frutta CopyrightLa Bella Frutta - Bella frutta C

La Bella Frutta - Bella frutta CopyrightLa Bella Frut
Copy
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